ARRÒS COVAT

Epiodi 2. “Arròs a la cubana”
 
Vocabulari
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Vida salvatge

Quin fracàs!

Galetes
Benvingut

Avantpassat
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Multa


Paleontòleg

En el capítol anterior…

Decepcionada, la Sònia ha partit a casa dels seus pares i el Xavi es desperta sol. Ell pensava que tot havia estat un somni, però comprova que és real. La casa és completament buida…

Respon

1ª Part - No ha estat un somni
1. Al matí, el Xavi truca a la Sònia. Ella pensa que truca per fer les paus. Però, quina és, vertaderament, la pregunta que el Xavi vol fer a la Sònia? 

2. Com reacciona la Sònia quan descobreix el motiu vertader de la trucada? 

3. Quan proposa la Sònia veure el Xavi? 
4. Qui pronuncia la frase “tu i la Sònia separats”? 

5. Tradueix aquesta oració al francès: Per saber si vols estar amb la Sònia has de saber com és la vida sense ella.

6. Què proposen fer per ajudar al Xavi a saber si realment vol estar amb la Sònia? On?

7. Amb la Sònia, el Xavi mirava pel·lícules romàntiques o de terror. Quins programes mira ara a la televisió? 
2ª Part - A casa de la tieta Paquita

8. Quina conversa tenen la tieta Paquita i el Xavi?

9. El Xavi continua pensant en la Sònia, però no pot evitar enviar un missatge a la Luz. Que li proposa? 

3ª Part – La festa 

10. Minut 5. Preparen la festa . Quins convidats arriben? 

11. Com es diu el DJ que ha de punxar la música? 
12. Com es diu la noia que coneix el Xavi a la esta? 

13. Minut 7. El veí bipolar toca a la porta del Xavi. Què vol? Descriu el seu comportament.

14. La Luz anirà a la festa? 

15. Al fina de la festa, qui apareix? 
16. De quina quantitat és la multa que ha de pagar el Xavi? 
Quines són les darreres paraules del capítol del Xavi? Creus que ha donat resultat fer a festa? 
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1. Llegeix amb atenció.

Ingredients:
• Dos gots d’arròs
• Sis gots d’aigua  
• Tomàquet fregit
• Una ceba
• Oli d’oliva

• Tres alls

• Vuit ous

• Sal
Elaboració:
1. Posarem en una olla mitjana una mica d’oli i l’escalfem fins que surti fum. Hi abocarem, tot seguit, l’arròs sobre l’oli i el remourem bé.
2. Fregirem l’arròs removent tot sovint per evitar que es cremi.
3. Quan l’arròs està una mica daurat (no cremat) li tirarem un got d’aigua, un poc sal i els alls sencers i pelats
4. Afegim els sis gots d’aigua. 
5. En una cassola apart daurarem un mica de ceba i la barrejarem amb el tomàquet fregit, l’escalfarem una mica i l’apartarem. 
6. En una paella petita fregirem el ous, 2 per persona, al gust.
Finalització:

L’arròs estarà fet quan veiem que s’ ha consumit tota l’aigua. Deixarem reposar 5 minuts. El taparem amb un drap de cuina.
Presentació:

Posar els dos fregits i el tomàquet per sobre
Hi ha qui hi posa plàtan tallat a rodanxes i fregit a la paella amb força oli i salsitxes bullides.
2. Ara tradueix aquesta recepta al fracès.
3. Escriu una recepta francesa en català.
